. . . ﬁ HOFGUT
KUrbis-Maronni-Suppe OBERE WANNE

Unsere Sortenempfehlung : Winter Sweet

FUr 2 Personen

1 Schalotte, gehackt
Butter zum Dunsten
1TL Zucker

250 g Kurbis, gerUstet, in kleine Wurfel A)
geschnitten

125 g tiefgekuhlte Marroni, aufgetaut

2,5-3 dl GemUsebouillon

1dl Vollrahm

wenig Zitronensaft

Salz, Pfeffer, Muskatnuss
2 EL HUttenkase

Zubereitung :

Schalotten in aufschaumender Butter dunsten. Mit Zucker bestreuen und kurz
caramelisieren.

Kurbis und Marroni beifugen. Mit Bouillon knapp bedecken und zugedeckt weich
dunsten. Leicht abkuhlen lassen, dann purieren.

In die Pfanne zurUckgiessen und mit soviel Bouillon wie nétig zu einer geschmeidigen
Konsistenz verlangern. Bis knapp vor den Kochpunkt bringen. Rahm und Zitronensaft

dazugeben und wurzen.

In vorgewarmte tiefe Teller verteilen. Mit Huttenkase garnieren und servieren.

@6

Kurbisland Liestal www.oberewanne.ch BIOSUISSE



