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Original US-KUrbissuppe OBERE WANNE

Unsere Sortenempfehlung : Valenciano

Zutaten For 6 Portionen Suppe :

1.5 kg Kurbisfleisch
2 Kartoffeln
1 Susskartoffel

2 Karotten

200 g Speck, gewurfelt

3dl Rahm

1 grosse Zwiebel
Salz und Pfeffer
Paprikapulver
GemUsebruhe

Zubereitung:

Kurbis schalen. Am einfachsten halbieren, Kerne mit Loffel ausschaben und fur 15
Minuten in Salzwasser kochen. So kann man den Kuirbis einfach aus der Schale
schaben.

Kartoffeln, SUsskartoffel, Karotten schalen und in grof3e Stucke schneiden.

Zwiebel wirfeln und mit Speck in einem grofien Topf andunsten. Kurbis und anderes
GemUse zugeben und alles gut anbraten. Mit Wasser auffillen, so dass alles mit
Wasser bedeckt ist und fur 45 Minuten kocheln lassen. Mit dem Purierstab gut
durchpurieren, Rahm zugeben und nach Belieben mit Salz, Pfeffer, Paprikapulver und
GemUsebrihe wurzen.

Dazu am besten frisches Maisbrot servieren.
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