. . . ﬁ HOFGUT
GefUllter Gorgonzola-Kurbis OBERE WANNE

Unsere Sortenempfehlung : Miss Sophle Pink

FUr 4 Personen

400 g Gorgonzola
200 ¢ Kochschinken
4 Stk KUrbisse

1 Prise Salz & Pfeffer

1. Backofen auf 170 Grad vorheizen.
2. Kirbisse waschen und am Boden notfalls etwas abflachen, damit sie gut
stehen. Das obere Drittel als Deckel abschneiden. Kernhaus und grobe Fasern

entfernen.

3. Die Deckel wieder draufsetzen und die ganzen Kurbisse etwa 35 - 45 Minuten
gar backen.

4. Gorgonzola und Schinken in Wirfel schneiden miteinander mischen und mit

Salz und Pfeffer wirzen. Damit dann die KUrbisse fullen und weitere 10
Minuten in den Backofen geben, bis der Kase gut geschmolzen ist.

Tipps zum Rezept

Das Kurbisfleisch zusammen mit der Fulle herausloffeln..
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