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«Fierproduktion ist ein Rappengeschift>

bz-Samstagsinterview Dieter Weber aus Liestal hat 2500 Bio-Hiihner. Er war damit einer der ersten in der Schweiz
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HUHNER MIT AUSLAUF «In Sachen Tierfreundlichkeit sind wir der EU um mehr als zwei Jahrzehnte voraus», sagt Biobauer Dieter Weber vom Hof Obere Wa

Die Eier, die der Osterhase mor-
gen in die Nester legt, kommen
unter anderem von den Hithnern
von Dieter Weber aus Liestal.

BIRGIT GUNTER

Herr Weber, zu Ostern werden Unmen-
gen von Eiern bendtigt. Wie bringt
man den Hihnern bei, genau auf die
Zeit hin fleissig zu legen?

Dieter Weber: Das ist die Kunst des Eier-
produzenten: Er muss es schaffen, die
Fluktuation innerhalb der Hithnerbe-
stinde richtig zu planen. Bei mir ist es
so, dass mir mein Abnehmer sagt, wann
ich ceinstallen» muss, wann ich_also
neue, junge er
Hithner kommen zu uns im Alter von
vier bis fiinf Monaten. Zu Zeiten grosser
Nachfrage miissen diese dann «in bester
Formv, also etwa 35 Wochen alt sein. Die
Hiithner selbst merken gar nicht, dass es
Ostern ist, fiir sie ist das kein Stress.

Gibt es neben Ostern noch andere Zei-
ten grosser Nachfrage?

Weber: Ja, Weihnachten. Im Sommer
bricht der Absatz teilweise ein, vor al-
lem, wenn es ein heisser Sommer ist.
Konsumenten von Bio-Eiern sind aber
interessanterweise treuer als Konsu-
menten konventioneller Eier. Bio-Eier
werden auch im Sommer gern gegessen.

Was passiert mit den Eiern, fur die
man keine Abnehmer findet?

Weber: Bei den Bio-Eiern kommt das
praktisch gar nicht vor. Wir kommen
ohne grosseren «Crash» durchs Jahr.
Leichte saisonale Uberschiisse werden
dann meist zu Past-Eiern verwertet.

Reicht die inlandische Eierproduktion,
oder muss die Schweiz importieren?
Weber: Bio-Frischeier stammen nur aus
inldndischer Produktion. Past-Eier wer-
den zusidtzlich importiert. Wichtig ist:
Eier aus der Schweiz sind auf jeden Fall
tierfreundlicher produziert als solche
aus dem Ausland. Einem Schweizer
Huhn aus «nur» Bodenhaltung - das ist
in der Schweiz die niedrigste Kategorie
- geht es immer noch tausend Mal bes-
ser als einem ausldndischen Huhn.

Ist die Schweiz also besonders huhn-
und tierfreundlich?

Weber: In dieser Beziehung, ja. In der
Schweiz sind zum Beispiel auch die Le-
gebatterien bereits seit 1981 gesetzlich
verboten, wahrend sie im restlichen Eu-
ropa noch immer erlaubt sind. Da sind
wir der EU um mebhr als zwei Jahrzehn-
te voraus. Allerdings werden auch in
der Schweiz noch viele Eier aus Batte-
riehaltung konsumiert. Die «versteck-
ten» Eier in Backwaren, Pasta und Fer-
tigprodukten stammen oftmals noch
aus ausldndischer Batteriehaltung. Da
gdbe es auch noch viel zu tun.

Sie haben seit 1997 Hihner. Warum

muss. Die  Huhner? Was hat Sie daran gereizt?

Weber: Traditionelle  Viehwirtschaft
wollte und konnte ich nicht, weil wir
kein Milchkontingent besassen. Ganz ab-
gesehen davon, dass man zum Melken
viel zu frith aufstehen muss. Irgend-
wann kam die Idee mit den Hithnern
auf. Das haben wir dann ausprobiert.

Lohnt sich die Eierproduktion tber-
haupt?

Weber: Ja, ich will nicht jammern. Der
Markt ist nicht tibersittigt, man kann zu
einem einigermassen kostendeckenden
Preis produzieren - zumindest bei den
Bio-Eiern. Bei konventionellen Eiern
sieht das schon ein bisschen anders aus,
daist der Preis zu tief. Eine Goldgrube ist
es aber sicher auch bei uns nicht: Die Ei-
erproduktion ist ein Rappengeschift.
Manchmal hat man einen kleinen Ge-
winn, manchmal einen Verlust.

Ein Ei kostet ja im Schnitt nur etwa 55
Rappen. Das ist wirklich billig.

Weber: Und fragen Sie mal Ihre Gross-
eltern, wie viel ein Ei zu ihrer Zeit
gekostet hat. Auch zwischen 40 und 55
Rappen! Das Ei ist also im Vergleich der
Kaufkraft sehr viel billiger geworden,
nur wissen das viele Leute nicht. Den
Preis dafiir zahlt vor allem das Huhn,
das heute praktisch doppelt so viele Ei-
er legen muss als vor 50 Jahren.

Ist die Vogelgrippe noch ein Thema?
Weber: In diesem Jahr ist es zum Gliick
etwas besser und nicht mehr so aufge-

_Vorschrift -

regt wie letztes Jahr. Doch sie kommt
wieder, da bin ich tiberzeugt. Gut schla-
fen kann ich deswegen trotzdem -
wenn die stindigen Medienanrufe bloss
nicht wiren (lacht). Im Ernst: Das Risi-
ko, dass ein Huhn durch einen infizier-
ten Spatz oder Nager Salmonellen ein-
fangt, ist doch viel grosser, als dass ein
Vogel mit Vogelgrippe vorbeifliegt und
seinen Kot bei uns liegen lasst. Da
macht mir der Fuchs, der uns in diesem
Jahr schon an die 200 Hiihner getotet
hat, bedeutend mehr Bauchweh.

Sie haben auch Hahne. Warum?

Weber: Im Biolandbau ist der Giiggel
weltweit werden aber 99,9
Prozent aller Eier ohne Gliggel im Stall
produziert. Auf unserem Hof kommt
ein Giiggel auf 80 Hennen. Ich hitte

Die Guggel sind so
etwas wie die
Sozialpolizei auf dem
Hof

aber auch Giiggel, wenn sie nicht Vor-
schrift wiren. Die Gliggel sind so etwas
wie die Sozialpolizei auf dem Hof. Die
Hiihner sind stindig «<am Chiflen» tiber
das Fressen, die Nestplitze, die Schlaf-
plitze. Ein Giliggel «managt» seine
Hiithnergruppe und beruhigt sie etwas.
Ausserdem warnt er die Damen vor
dem Habicht und anderen Raubern. Bei
Gefahr sind die Gliggel meist die letz-
ten, die im Hiihnerhaus verschwinden.

Richtige «Gentlemen» also?

Weber: Also nicht alle. Ich hatte auch
schon «Schisshasen», die sofort in den
Stall gefliichtet sind. Aber im Grossen
und Ganzen schon. Und wenn ich
abends beim Stall vorbei komme, und
es ist noch ein Hahn draussen, so kann
ich sicher sein, dass irgendwo auch
noch ein Huhn ist. Der Hahn passt auf,
bis alle Hithner im Stall sind.

Aufpasser, Sozialpolizei, Warner: Es
tont, als ob der Hahn intelligenter sei
als das Huhn.

Weber: Da wire ich vorsichtig. Seien
wir ehrlich: Er hat auch weniger zu tun
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DAS WORT OSTERN

Das Wort Ostern kommt nur im Deut-
schen und Englischen (Easter) vor und
beruht auf einer Fehldeutung: Im franki-
schen Kirchenlatein findet sich die Be-
zeichnung Albae paschales fiir die
Osterwoche, die auf den Brauch der ro-
mischen Kirche zuriickgeht, dass die
Neugetauften bei den Friihlingsgottes-
diensten in weissen Kleidern erschie-
nen. Die Franken verstanden Albae aber
als die «Morgenrdten» und Ubersetzten
es mit dem germanischen Wort «Aus-
tro» (von «ausos»; Morgenroéte; Licht).
Die Dolmetscher, die mit Augustinus
597 nach England zogen, brachten das
Wort dorthin. QUELLE: INTERNET

DER HOF UND DIE HUHNER

Dieter Weber fiihrt den Hof Obere Wan-
ne in Liestal und hat seit 1997 Hihner.
Weber war einer der ersten in der
Schweiz, der 1997 im grossen Stil auf
Bio-Ei-Haltung umgestellt hat. Seine
2500 Hihner haben 1'* Hektare
Grunauslauf. Ein Huhn braucht ca. 25
Stunden, um ein Ei zu «produzieren» -
umgerechnet heisst das, dass ein Huhn
im Schnitt an etwa 8 von 10Tagen ein Ei
legt. Am produktivsten sind sie zur Be-
ginn der Legetatigkeit, danach nimmt
die Produktivitat stetig ab. Im Alter von
16 Monaten werden sie im Schnitt ge-
schlachtet und zu Fleischprodukten ver-
arbeitet. (BIG)
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J um mehr als zwei Jahrzehnte voraus», sagt Biobauer Dieter Weber vom Hof Obere Wanne im Siiden Liestals. nicoLe NaRs-zIMMER
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regt wie letztes Jahr. Doch sie kommt
wieder, da bin ich tiberzeugt. Gut schla-
fen kann ich deswegen trotzdem -
wenn die stindigen Medienanrufe bloss
nicht wiren (lacht). Im Ernst: Das Risi-
ko, dass ein Huhn durch einen infizier-
ten Spatz oder Nager Salmonellen ein-
fingt, ist doch viel grosser, als dass ein
Vogel mit Vogelgrippe vorbeifliegt und
seinen Kot bei uns liegen ldsst. Da
macht mir der Fuchs, der uns in diesem
Jahr schon an die 200 Hithner getotet
hat, bedeutend mehr Bauchweh.

Sie haben auch Hahne. Warum?

Weber: Im Biolandbau ist der Giiggel
Vorschrift — weltweit werden aber 99,9
Prozent aller Eier ohne Giiggel im Stall
produziert. Auf unserem Hof kommt
ein Giiggel auf 80 Hennen. Ich hitte

Die Guiggel sind so
etwas wie die
Sozialpolizei auf dem
Hof

aber auch Giiggel, wenn sie nicht Vor-
schrift wiren. Die Giiggel sind so etwas
wie die Sozialpolizei auf dem Hof. Die
Hiihner sind stindig «am Chiflen» tiber
das Fressen, die Nestplitze, die Schlaf-
plitze. Ein Guiggel «managt» seine
Hiihnergruppe und beruhigt sie etwas.
Ausserdem warnt er die Damen vor
dem Habicht und anderen Riubern. Bei
Gefahr sind die Giiggel meist die letz-
ten, die im Hithnerhaus verschwinden.

Richtige «Gentlemen» also?

Weber: Also nicht alle. Ich hatte auch
schon «Schisshasen», die sofort in den
Stall gefliichtet sind. Aber im Grossen
und Ganzen schon. Und wenn ich
abends beim Stall vorbei komme, und
es ist noch ein Hahn draussen, so kann
ich sicher sein, dass irgendwo auch
noch ein Huhn ist. Der Hahn passt auf,
bis alle Hiihner im Stall sind.

Aufpasser, Sozialpolizei, Warner: Es
tont, als ob der Hahn intelligenter sei
als das Huhn.

Weber: Da wire ich vorsichtig. Seien
wir ehrlich: Er hat auch weniger zu tun

den ganzen Tag lang, er muss keine Ei-
er legen und auch weniger fressen. Er
hat Zeit fiir anderes.

«Du dummes Huhn» ist eines der
gelaufigsten Schimpfwérter. Sind Hiih-
ner wirklich so dumm?

Weber: Das habe ich mich auch schon
gefragt. Ein Huhn ist ein extremes Ge-
wohnheitstier, nur schon die kleinste
Verinderung bringt es furchtbar durch-
einander. Auch die Tatsache, dass man
ein Huhn auf ein Gipsei setzen kann
und es das nicht merkt, sowie der Um-
stand, dass die Hiihner manchmal so
aufeinander liegen, dass das unterste
erstickt, sind nicht wirklich Zeichen
der Intelligenz. Andererseits lernen
Hithner sehr schnell. Wenn ich bei-
spielsweise ein paar Mal beim Korner-
streuen pfeife, so begreifen sie, dass
Pfeifen mit Fressen zu tun hat und
kommen sofort angerannt. Uber das
Fressen konnte man die Hithner auch
ein Stiick weit dressieren.

Nochmals zurtick zur «Haremsgesell-
schaft»: Wie funktioniert das Zusam-
menleben? Gibts auch Zickenkriege?
Weber: Klar, das ist «daily business». Un-
ter Hithnern herrscht eine extreme
Hierarchie. Es gibt die Alphatiere, die
sitzen zuoberst auf den Stangen - das
ist der sicherste Platz, da ist es am un-
wahrscheinlichsten, gefressen zu wer-
den -, die konnen sich ihr Lieblingsnest
aussuchen, und die sind beim Futtern
immer zuerst. Am anderen Ende der
Skala gibt es die «<Huschelis», die zuun-
terst sitzen und zuletzt fressen. Das
merkt man auch grad:Die sind etwa
ein halbes Kilo leichter. Innerhalb der
Hierarchie gibts stindig Machtkampfe.
Es ist darum wichtig, dass jedes Huhn
genug Platz zum Fressen bekommt und
einen Schlafplatz findet, auch wenn es
vielleicht zuunterst sitzen muss. Nur so
wird gewihrleistet, dass die Tiere kei-
nen unnotigen Stress erleiden.

Stichwort Stress: Ist es nicht frustrie-
rend fiir ein Huhn, wenn das gelegte
Ei jeweils grad wieder verschwindet?
Weber: Ich habe noch nie Anzeichen
von Stress bemerkt. Die legen ihr Ei, hie-

ven ihren Hintern wieder hoch und ge-
hen, und das Ei rollt gleich weg.

Wie bringt man ein Huhn dazu, ein
schones Ei zu legen? Anders gefragt:
Wie macht man ein Huhn glticklich?
Weber: Das Paradoxe ist, dass ein Huhn
auch legt, wenn es ungliicklich ist. Die
hochste Legeleistung hat man in der
Batteriehaltung. Im Biobetrieb lautet
darum die Frage: Wie konnen wir die
Hithner dazu bringen, Eier zu legen,
obwohl sie so gliicklich sind? Das Er-
freuliche ist, dass es tatsdchlich klappt.
Sehr wichtig ist sicher auch die Qua-
litit des Futters. Unsere Hiihner fressen
nur das beste - und teuerste - Biofutter.
Was passiert mit einem Huhn, wenn

es nicht mehr legt?

Weber: Das merkt man hidufig gar
nicht, wir kontrollieren ja die Hithner
nicht einzeln. Das Gleiche gilt fiir die
kranken Tiere. Die sind schwierig zu
finden; eines Morgens liegen sie dann
einfach am Boden. Wir haben ein totes
Huhn auch schon untersuchen lassen,
aber die Todesursache ist meist schwer
festzustellen. Ein Huhn kann schon aus
purem Schreck oder Stress sterben. In
der Hiihnerhaltung rechnet man mit
Abgingen von fiinf bis zehn Prozent
wihrend eines Jahrs. Ich war bisher im-
mer deutlich darunter - nur dieses Jahr
hat mir der Fuchs einen Strich durch
die Rechnung gemacht.

Haben Sie ein Lieblingshuhn?

Weber: Ich hatte mal eines, aber das hat
der Fuchs geholt. Es ist sehr alt gewor-
den, etwa sechs Jahre. Es hiess «Tutti-
frutti» und kam zu mir auf den Traktor
auf den Kindersitz und blieb da die
ganze Zeit sitzen. Wir haben es in einer
Menge von Hiihner erkannt, und es
uns. Es war eines von denen, die wir in
unserer «Krankenstation» aufpéippeln,
wenn sie krinkeln - in anderen Betrie-
ben wird ihnen einfach der Kopf umge-
dreht. Gesund gepflegte Hiihner kon-
nen sehr anhinglich werden. Die Hiih-
ner im Stall kennen wir aber nicht na-
mentlich. Das ist auch besser so — denn
nach einem Jahr miissen wir sie
schlachten. Das fillt uns nicht leicht.
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DER HOF UND DIE HUHNER

Dieter Weber fiihrt den Hof Obere Wan-
ne in Liestal und hat seit 1997 Hihner.
Weber war einer der ersten in der
Schweiz, der 1997 im grossen Stil auf
Bio-Ei-Haltung umgestellt hat. Seine
2500 Hiihner haben 1'“ Hektare
Griinauslauf. Ein Huhn braucht ca. 25
Stunden, um ein Ei zu «produzieren» -
umgerechnet heisst das, dass ein Huhn
im Schnitt an etwa 8 von 10Tagen ein Ei
legt. Am produktivsten sind sie zur Be-
ginn der Legetatigkeit, danach nimmt
die Produktivitat stetig ab. Im Alter von
16 Monaten werden sie im Schnitt ge-
schlachtet und zu Fleischprodukten ver-
arbeitet. (BIG) v

DIETER WEBER

Der Biobauer aus Liestal wurde am

17. Oktober 1966 auf der Oberen Wanne
geboren. Nach Lehr- und Wanderjahren
im Welschland, dem Baselbiet und den
USA, der Landwirtschaftsschule und ei-
nem Agronomiestudium konnte er
1994 den Betrieb zuerst pachtweise, ab
1997 dann kauflich von seinem Vater
erwerben. Heute hat er sich mit dem ei-
genen Biohof seinen Bubentraum na-
hezu erfiillt. Was ihm fehlt, ist die Zeit
fiir ausgedehnte Reisen. Dafiir verfolgt
er regelmassig die Spiele des FCB und
fotografiert leidenschaftlich gern. Die-
ter Weber ist Vater von zwei Kindern.
WWW.OBEREWANNE.CH

ALLERL-El WISSENSWERTES

Ob ein Ei braun oder weiss ist, hat nichts
mit Bio oder dem Federkleid zu tun, son-
dern mit der Rasse: Ist das Ohrlappchen
weiss, legt das Huhn weisse Eier, ist es
rot, braune Eier. Jedes Ei wird numme-
riert: Die erste Ziffer steht fir die Hal- |
tungsform (z.B. 0 fiir Bio), dann folgt das
Land (CH fiir Schweiz), dann die Be-
triebsnummer (z.B. 5909 fuir die Obere
Wanne). Bei der taglichen Qualitatskon-
trolle wird u.a. die Lage und Farbe der
Eigelbs untersucht, sowie alle paar Wo-
chen ob Salmonellen vorhanden sind.
Ein Bio-Huhn hat mehr Platz, frisst nur
pflanzliches Biofutter und bekommt kei-
ne prophylaktischen Medikamente. (BIG)




